
Die Gelegenheit, einem geliebten Menschen 
entgegenzukommen, sollten wir nie  
vorübergehen lassen. 
 
Couvert €       1,50 
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Rotwildterrine mit Sauce Cumberland, 
Zwiebelmarmelade und karamelisierten Maroni 
 

 
€    9,50 
       Lachsrose mit Senf-Dill-Honigsauce 

und gefüllte Peppadew 
 
€    9,50     
 Entenbrust geräuchert  an Kürbischutney mit 

eingelegten Eierschwammerln und Salatgarnitur 
 

 
€     9,90     

  
Gemischte Blattsalate mariniert in 
Apfelessigdressing  
 

 
€     5,50    
 

Salatteller mit frischen Früchten, Sonnenblumen- 
und Kürbiskernen 
 

 
€      5,90 
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Tafelspitzbouillon mit Frittaten oder  
Leberknödel 
 

 
€              3,70 

Cremesuppe vom Muskatkürbis mit Kernöl und 
Blätterteigstangerl 
 

 
€             4,50   
 Zwiebelsuppe mit Käsecroutons €             4,50 

 

Wir empfehlen 
 

                            Glas Rieslingsekt von Kamptal Klassik pur oder          € 4,00 
                                   mit hausgemachtem Hollerblütensaft, 
                           Zitronenmelisse-,  Lavendl-,  Sommerflieder-, 
                              Taubenkirsch- oder Schlosskräutersirup                    € 4,50 
 

Frischen Zitronenmelisse-, Lavendl-, Sommerflieder-, 
Traubenkirsch-, Schlosskräuter oder Hollerblütensirup  0,25 l 

     mit Soda            € 2,10 
 



Was das Leben uns bringt, hängt in erster Linie 
davon ab, was wir in unser Leben bringen. 
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Hirschsteak rosa gebraten  mit Entenleber, 
Ribiselsauce, Erdäpfelpilzroulade,   
Maroni und Kohlsprossen 
 

 
 
€ 21,90  

Geschmorter Hirschbraten  in Wacholder-
Preiselbeersauce mit Apfelrotkraut, Serviettenknödel 
und Rotweinbirne mit Preiselbeeren 
 

 
 
€         15,90 

Wildgulasch  mit Zwiebelringen und Semmelknödel €         14,90 
   

Gebratene Wildentenbrust auf Orangen-Rotkraut  mit 
Kartoffel-Speckstrudel und karamelisierten 
Dörrpflaumen 
 

 
 
€         18,90
   

Hendlbrust mit Entenleber-Semmelfülle auf 
Waldspitzrahmsauce, Mandelbällchen und 
herbstlichem Gemüse 
 

 
 
€        16,90 

Gegrillte Goldbrasse  mit Knoblauchbutter, 
Petersilienkartoffel und Blattsalate 

 
€         15,90 
  Hausgemachte Grammelknödel mit Sauerkraut und 

geröstetem Speck mit Zwiebel 
 
€ 10,90  

 
 
 

Gerne servieren wir einen gemischten Salat oder Blattsalat  
als Vorspeise oder zu unseren Hauptspeisen.  €    4,50 

Ofenfrisches Gebäck: € 0,90 
 

 
 
 



Es ist unrealistisch, 
nur das für wahr und wirklich zu halten, 
was unseren begrenzten Sinnen 
zugänglich ist. 
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Kürbiskernnudeln mit Waldpilzsauerrahmcreme und 
Salatteller 

 
€        10,90 

Gebackenes Kürbis-Cordon bleu mit 
Petersilienkartoffeln und Sauce tartare 

 
€        11,90 

Waldpilzrisotto mit herbstlichem Gemüse,  
glasierten Maroni,  Grana Padano und Salatteller 

 
€         12,90 

„Herbstsalat“   
Gemischte Blattsalate mit frischen Früchten und 
gebackenen Ziegenkäsebällchen, Kürbiskerne 

 
 
€         12,90 
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Mohnknödel  (2 Stk.)  
in Butter- Nussbröseln mit Zwetschkenröster 

 
€      7,00 

Maronimousse  mit eingelegten Dörrpflaumen und 
Sauerkirschragout 

 
€     5,90      

Zwetschkenstrudel 
mit Waldbeerenragout  und Schlagobers 

 
€      5,50   

Mousse au chocolate 
mit Brombeerenragout  und Schlagobers 

 
€      5,90   
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Käseteller groß €      6,90 
Käseteller klein €      5,50 

 
 

Inklusivpreise 


