Hauptspeisen

Weihnachtsgans’l gebraten in Orangensauce
mit Apfel-Rotkraut und Erdapfelknddel

Hirschbraten in Wacholder-Preiselbeersauce,
Rotweinbirne und gebratene Semmelrolle

Der Himmel auf Erden ist iiberall, Gebackenes Karpfenfilet
wo ein Mensch von Liebe zu Gott, . o .. .
7u seinen Mitmenschen Maishendlbrust mit feiner Dorrpflaumenfillung,
und zu sich selbst erfiillt ist. Krautersauce und Nudeln tricolore

Hildegard von Bingen Schnitzel von der Pute in Mandelpanier

* * Gratinierte Kartoffeln tiberbacken mit Champignons

und Grana Padano
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Salatbuffet ) 3

7/ g&éwqp%@w Erdapfelsalat

Franzdsicher Salat

JWW% %mm/ Gemischte Blattsalate

Tomatensalat

/* Gurkensalat

hausgemachte Dressings
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Punschtorte

Vorspeisen .
Vorspeisen Frischer Obstsalat
Melonenkrénchen mit Garnelen und Cocktailsauce Maronimousse auf karamelisierten Birnen

Hausgemachte Rumkugeln
Bratapfel mit Nussfillung

Gefllte Eier mit Raucherlachscreme

Roastbeefrolichen mit Krautergervais Schokolade-Birnenstrudel mit Vanillesauce
Gerducherte Bavarieentenbrust auf roten Linsen-Salbeisalat
Wildterrine im Speckmantel mit Sauce Cumberland (Anderungen vorbehalten)
R Weihnachtsbuffet pro Person € 28,00
Suppen Preis fiir Kinder (5 — 12 Jahre) € 14,00

Getriiffelte Petersilienschaumsuppe

Tafelspitzbouillon mit Schinken-Kaiserschéberl oder Frittaten % o Eé &MZ{%—&M/
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